angerichtet auf den Tisch kommen,
werden selbst Speisen, die man schon
lange zu kennen glaubt, zum kulinari-
schen Ereignis. Die Auswahl erstreckt
sich dabei vom Essen a la carte bis
zum genussvollen abendfillenden 7-Gan-
ge-Menul. Daher lohnt es sich auch,
einen der Kochkurse in der eigens ein-
gerichteten  Kochschule gegentber
des Restaurants zu besuchen. In ein-
oder zweitagigen Kursen bekommen

Sie hier neue Anregungen fir Wild,

Fisch, Hausmannskost oder Saucen.

S CHM-HfB E C Ks

m Herzen von Munchen, am Platzl,
gibt es seit dem Jahr 2002 ein neues
kulinarisches Highlight. Der bekannte
Starkoch Alfons Schuhbeck verwdhnt

Sie in seinem Restaurant ,, Schuhbeck’s

| SO0 RESERVIEREN SIE:

Adresse: Platzl 6 + 8
80331 Miinchen-Zentrum
Telefon: 089/21 66 90 0
Telefax: 089/21 66 90 25
/ C)ffnungszeiten: Mo. 18.00 bis 24.00 Uhr, Di. bis Sa. 12.00

in den Sudtiroler Stuben” nach allen bis 14.30 Uhr und 18.00 bis 23.30 Uhr

Ruhetag; Sonn- und Feiertags, Montag bis 18.00 Uhr
Regeln der Kunst. Nach dem Motto . .

. ) Preise Hauptgang: EUR 22,- bis EUR 55, -
.das Gute liegt so nahe” setzt Schuh- Sitzplitze: 90
beck auf Gangerl, Schmankerl und  Nebenzimmer: 10 bis 50 Personen
Magentratzerl aus der regionalen Kreditkarten: Mastercard, Visa, AmEx, EC-Cash
Klche. Mit Zutaten von allerbester
Qualitat, die stets frisch und raffiniert
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Blick in die Speisekarte

Menii Ihrer Wahl

Scheiben von der Rinderhaxe mut Sellerie- Iriiffelmarinade und gebackenem Kalbskopf
FCB Fitness- Salat mit Hummerkrabben und Jakobsmuschel
Salat von Seezunge und Hummer it Artischocken, Tomaten und Kapernhollandaise
Gefiillte Spanferkelschulter anf Krantsalat und Ganserlleber
Ausgeloste Langustine mit Ofentomate und Spargelmonsse

EEEEE

Routade vom Rindsbacker! mit Blutwurst, Pistazien und geschmorter Birne
Verschiedene Meeresfische auf Artischocken- Tomatengemiise im Safran- Gewiirgsud
Schnitzel vom Kalbshirn mit Steinpilzen, gerosteten Brotcroutons und Friiblingstanch

Bayerisches Pfifferlingsgangerl it gefiilltem Brotauflauf, Spinat und Kartoffeln

Getriiffeltes Nudelganger! aus dem Parmesanlaib mit a bisserl Gemiise

Seezunge im Gangen mit Artischocken- Tomatengemiise, Kroketten und Zitronenhollandaise, fiir 2 Personen
Gebratenes und Pochiertes vom Alpenlachs mit Kopfsalatherzen und Schinken- Griesraviols
Kross gebratener bayerischer Zander anf Tomaten- Krantflecker! mit Vanille- Gemidisespresser!
Riickenfilet vom Kabeljan anf Spargel- Kartoffelgristl mit Erbsenpiiree und Speckfond
Unsere geschmorte Bauernente mit Gewiirzblankrant, Apfel und Bregnknidel, in 2 Gangen serviert
Medaillon vom Matbock mit Pfefferspitzkrant, Plifferliingen und Mohn- Griesknide!
Bifflamott mit gebratenem Rinderfilet, Rabmwirsing und Markknidel

Abgeschmolzener Almkdse und lamwarmer Ziegenkdse mit Triiffelbonig
Gebackener Roguefort in der Zucchinibliite mit eingelegten Feigen

*****

Schubbecks Dessertteller
Geeister Gewiirg- Kaiserschmarrm mit eingelegtem weissem Pfirsich
Unsere Salzburger Nockerln mit Mobn- Banane und Blutorangensorbet
Gebackener Holunderkuchen an Hollerragout und marmoriertes Holundereis

Raramellisierter Rbhabarber- Griesstrudel mit Mandelgebéck und Rhabarbereis

Unser bausoemachtes Eis beute
Kiwi, Topfen- Orange und Erdbeer

3 Gang 78,00€ 4 Gang 93,00€ 5 Gang 103,00€

Lo Corisine



