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Käfer und Feinkost – nicht nur in 

Bayern sind die Begriffe Syno-

nyme. Wer die Käfer-Schänke in der 

Prinzregentenstraße besucht, der 

kommt mit Erwartungen. Hier hat sich 

seit vielen Jahrzehnten einer der 

ersten Gourmet-Treffpunkte der Stadt 

etabliert. 2013 wurde die Schenke re-

noviert, und seither sorgt das Zusam-

menspiel von „Kultur und Küche“ für 

ihren besonderen Charakter. Ein neu 

gestaltetes Interieur bietet moderne 

Kunst für’s Auge, Candida Höfers groß-

formatige, sachlich konzipierte Foto-

grafie, inszeniert in der Opernstube, 

gehört dazu. Die Küche ist ihrer be-

währten Philosophie treu geblieben: 

„Das Produkt ist der Star und steht bei 

uns im Mittelpunkt“, so formuliert es 

das Küchenteam. Jetzt zaubert die Kü-

chenbrigade Kreationen wie Rindertar-

tar mit Trüffelcreme und Kartoffel-

schnitte als Vorspeise, die Ihresgleichen 

sucht. Je nach Saison stellt die Speise-

karte auch ein „Lieblingsmenü des Kü-

chenchefs“ zusammen, welches mit  

seinem eleganten Geschmack und  

kreativer Extravaganz überzeugt. Ab-

gerundet wird das Menü mit ausge-

suchten Weinen internationaler An

baugebiete. Serviert wird in den 

Stuben, die jede für sich durch individu-

ellen Stil und Exklusivität beeindru-

cken.

SO RESERVIEREN SIE:

	 Restaurant Käfer-Schänke
Adresse:	 Prinzregentenstraße 73
	 81675 München
Telefon:	 089/41 68-24 7
Telefax:	 089/41 68-62 3
Öffnungszeiten:	 Mo. bis Sa. 11.30 bis 23.00 Uhr
Ruhetag:	 Sonntags und Feiertags
Preise:	 EUR 28,- bis EUR 49,-
Sitzplätze:	 120/150
Garten/Terrasse:	 50 Sitzplätze
Kreditkarten:	 Mastercard, Visa, Amex, Diners,
Internet:	 www.feinkost-kaefer.de
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Blick in die Speisekarte


